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Timbal de escalivada con ventresca de atún
Ravioli de pato con salsa trufada

Caldereta de bogavante con gamba roja y rape
Timbal d’escalivada amb ventresca de tonyina 

Ravioli d’ànec amb salsa trufada 
Caldereta de llamàntol amb gamba vermella i rap

Sorbete La Avenida 
(Sorbete de limón con marc de champagne)

Xarrup La Avenida 
(Xarrup de llimona amb marc de xampany)

Cochinillo deshuesado con salsa de miel y puré de castaña
Garrí desossat amb salsa de mel i puré de castanya

Pastel de año nuevo
Locura de chocolates acompañado de helado de frambuesa

Pastis d’any nou 
Bogeria de xocolates acompanyat de gelat violeta

Agua con gas y sin gas | Aigua amb gas i sense gas
Vino blanco | Vi blanc: Legaris Verdejo D.O Rueda

Vino tinto | Vi negre: Ederra Reserva D.O Rioja
Cava: Anna de Codorniu Blanc de Blancs

Bolsita de cotillón y uvas | Bosseta de revetlla i raïm

Incluye cafés, infusiones, turrones y “neules”
Inclou cafès, infusions, turrons i neules

Cena Fin de Año
 Sopar de cap d’Any

Grilled vegetables Stack with tuna flakes
Duck ravioli with truffle sauce

Lobster broth with red prawn and monkfish

“La Avenida” Sorbet 
(Lemon sorbet with marc de champagne)

Boneless pork with honey sauce and chestnut puree

New Year´s Cake 
Chocolate madness with raspberry delight ice cream

Water or Soda water 
White wine: Legaris Verdejo Rueda D.O 

Red wine: Ederra Reserve Rioja D.O
Cava: Anna de Codorniu Brut Blanc de Blancs 

or Brut Rose and Sleever

Party bag and count down grapes
Coffees, teas, candies and “neules“ Catalan deligh

New Year´s Eve Gala Dinner


